Vaisselle PC
01 - Steak de veau, 2 oeufs, croquettes et pommes frites 9,50 € Spécialité
02 - Poitrine de poulet, salade, poivrons et pommes frites 7,50 € dans
03 - Calamar a la romaine, salade, escalibada (légumes grillés) et pommes frites 8,00 € saucisses
04 - Saucisses, bacon, 2 oeufs, croquettes et pommes frites 7,50 € Ibérique
- . , , viande
05 - Séiches grillées, salade, poivrons et pommes frites 9,00 €
grillés,
06 - Saucisse catalane, haricots, escalibada (légumes grillés) et pommes frites 8,00 €
poisson frais
07 - Longe de porc grillée, croquettes, poivrons et pommes frites 8,00 € ;
e
08 - t du lapin, escalibada (Ié illés) et frit 750€ .
Quart du lapin, escalibada (Iégumes grillés) et pommes frites fruits de mer
09 - Roman merlus, salade et pommes frites 8,50 € saison.
10 - Saucisses oignon, croquettes, salade et pommes frites 6,50 €
Toasts TO  Desserts PO
01 - Dambon du pays 7,00 € 01 - Flan a la creme chantilly 4,00€
02 - Jambon ibérique de gland 10,50 € 02 - Pudding accueil 450€
03 - Chorizo ou saucisse ibérique 7,00 € 03 - Crema catalana (flan au caramel bralé) 450 €
04 - Longe de porc ibérique 9,00€ 04 - Fraises a la creme chantilly 500€
05 - Fuet (saucisse fine séchée au poivre) 6,50 € 05 - Fraises avec jus d'orange frais 6,00 €
06 - Fromage manchego 6,50 € 06 - Tarta de Santiago (tarte au amandes) 4,00 €
07 - Saucisse ibérique 10,00 € 07 - Profiteroles au chocolat chaud 5,00€
08 - Paté ibérique avec fromage 7,50 € 08 - Coluant de chocolat 550€
09 - Escalibada (légumes grillés) 7,50 € 09 - Patisseries 6,50 €
10 - Légumes grillés au thon ou au jambon . 8,50 € 10 - Glace au citron 4,00€
11 - Anchois de cantabrie 11,00 € 11 - Créme de truffe 5,00 €
12 - Thon 6,00 € 12 - Fromages frais avec du miel 450€
13 - Thon avec du fromage manchego 8,50 € 13 - Tarte au whisky 500€
14 - Thon et anchois 9,50 € 14 - Tarte Crocanti 450 €
15 - Sacher (gateau au chocolat) 5,00 €
Cuisine ouverte toute la journée
; 16 - Jus d'orange frais 3,00€
et une terrasse toute l'année.
17 - Café irlandais 6,50 €
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Entrées EN
01 - Salade “Espai Cabaneros” 6,00 €
02 - Salade d'endives a la morue et lethon 9,00 €
03 - Salade Catalane 7,00 €
04 - Timbale de “Esqueixada” 1290 €
05 - Jambon Canarien au saumon fumé 9,00 €
06 - anchois de Cantabrie 10,00 €
07 - Assortiment de fromage ou de paté 11,90 €
08 - Sucrines de Tudela avec saumon et anchois 8,50 €
09 - Légumes grillés aux anchois 12,00 €
10 - Asperges vertes a la braise * 7,50 €
11 - “Calcots” a la braise * 7,50 €
12 - Artichauts au four * 6,50 €
13 - Lactaires a la braise * 12,00 €
Pates PA
01 - Cannellonis a la Rossini 7,00 €
02 - Lasagne de viande 7,00 €
03 - Spaghettis a la Bolognaise 7,00 €
04 - Spaghettis a la Carbonara 7,00 €
Riz AR
Minimum deux personnes (Prix par personne)
01 - Riz noir 10,00 €
02 - Paella mariniére 11,00 €
03 - “Fideua” 9,50 €
04 - Soupe de riz avec homard 18,00€
A picorer PI
01 - Assortiment de charcuterie iberien 16,00 €
02 - Assietel de jambon ibérique 18,50 €

03 - Piments Padron 5,00 €
04 - Frais calamars a la Romaine 10,50 €
05 - Petits calamars a I'andalouse 10,00 €
06 - Poisson frit variés 13,00 €
07 - Poulpe a la galicienne 13,50 €
08 - Seiches grillées 8,00 €
09 - Petites seiches a ['andalouse 950 €
10 - Moules a la vapeur 8,50 €
11 - Clovisses a la mariniére ou grillée 9,50 €
12 - Couteaux grillés 9,50 €
13 - Coquilles 12,00 €
14 - Coques a la vapeur 9,00 €
15 - Crevettes a I'ail 12,00 €
Viande et grillé CA
01 - Entrecéte au roquefort ou poivre vert ... 16,00 €
02 - Colette de 500 gr. a la braise 18,00 €
03 - Chateaubriand de veau augoat . 19,50 €
04 - Steak de veau 10,00 €
05 - Cotelettes d'agneau grillées 13,00 €
06 - Cotelettes de kid milanais 16,00 €
07 - Bifteck grillé 9,50 €
08 - Barbecue de boeuf 14,50 €
08 - Brochette de viande 13,00 €
09 - Cuisse de poulet a la grillée 750 €
10 - Poitrine de poulet au roquefort ... 8,50 €
11 - Filet de porc a la grillée 9,00 €
12 - Saucisses aux haricots secs 8,50 €
13 - Lapinavec de l'ail et sauce a I'huile “all i oli” . 950 €

Poissons et fruits de mer PE
01 - Lotte a la braise 16,00 €
02 - “Suquet” lotte a la sauce crevettes 18,00 €
03 - Grillé ou frais plie Meuniére 17,00 €
04 - Merlus et les palourdes a la sauce verte 10,00 €
05 - Morue a la poéle passéeaufour 11,00 €
06 - Langoustines grillées 17,00 €
07 - Gambas grillées 19,00 €
08 - Crillade de poissons 26,00 €

(Crevettes merlu, lotte, le calmar,

homards, palourdes et moules)
09 - Plateau de fruits de mer 32,00 €

(12 Homard, écrevisses, crevettes,

crevettes, couteaux, moules et palourdes)
Amuse-gueule TA
01 - Pommes de terre a la sauce piquante . 3,00€
02 - Pommes de terre a l'aioli (mayonnaise a ['ail) . 3,00 €
03 - Petite seiche 450 €
04 - Calmars en beignets 420€
05 - Pieuvre grillée 4,00 €
06 - Moules a la vapeur 490€
07 - Seiches grillées 7,50 €
08 - Crevettes sales 450 €
09 - Coquetes du ries 550€
10 - Anchois de Cantabrique (unité) . 2,00€
11 - Anchois au vinaigre 330 €
12 - Olives farcies 2,00 €
13 - Dés Fuet (Saucisse fine séchée au poivre) ... 3,30 €
14 - Dés au fromage 330€
15 - Dés de jambon 330€

16 - Croquettes 3,00 €
17 - saucisses de sanglier 330€
18 - Saucisses aux oignons 3,00€
19 - Tripes 330€
20 - Brochette de viande 3,60 €
21 - Salade russe 3,00 €
Sandwiches BO
01 - Dambon du pays 300€
02 - Jambon du jambe noire 9,00 €
03 - Chorizo ibérique 3,00€
04 - Saucisse ibérique 3,00€
05 - Fromage Manchego 3,00€
06 - Longe de porc ibérique 500€
07 - Fuet (saucisse fine séchée au poivre) 3,00 €

08 - Sobrassada

09 - Fromage sobrassada

10 - Thon

11 - Thon et anchois

12 - Fromage avec anchois

13 - Longe de porc grillée

14 - Longe de porc avec fromage

15 - Bacon

16 - Bacon et fromage

17 - Saucisses

18 - Omelette

19 - Omelette espagnole

20 - Francfort

21 - Bikini (lambon et fromage)

22 - Anchois

270€
300 €
270€
550€
500 €
300 €
330€
300 €
330€
300 €
270€
300 €
250€
250€

6,00 €



